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Аннотация. В статье представлены результаты оценки биологической полноценнос-
ти, физико-химических и технологических свойств длиннейшей мышцы спины бычков мяс-
ных пород разных генотипов. Целью исследования являлось определение аминокислот трип-
тофана, оксипролина, белкового качественного показателя, цветности, PH и влагоемкости
мышечной ткани бычков калмыцкой (I группа), абердин-ангусской (II группа) и герефордской
пород (III группа). Установлено, что абердин-ангусы превосходили молодняк калмыцкой и
герефордской пород по концентрации в длиннейшей мышце спины триптофана на 23,69 мг %
и 12,38 мг %, величине БКП – на 12,75 и 5,99%, влагоемкости – на 3,84 и 1,98%. Следует
отметить, что минимальным содержанием триптофана и величине БКП отличалась мясная
продукция, полученная при убое бычков калмыцкой породы I группы, которые уступали
молодняку герефордской породы III группы на 11,31 мг % и 6,37% соответственно. В то же
время, мышечная ткань, полученная при убое калмыцкого скота I группы, отличалась более
насыщенной окраской, чем мышечная ткань абердин-ангусов и герефордов II и III групп, ко-
торые уступали молодняку I группы по этому признаку на 21,4 ед. (7,96%) и 11,8 ед. (4,24%).
При этом светлой окраской отличалась мясная продукция абердин-ангусов II группы, кото-
рые уступали герефордам III группы на 9,6 ед. (3,57%). Минимальной влагоемкостью отлича-
лась мясная продукция, полученная при убое бычков калмыцкой породы I группы. В то же
время молодняк абердин-ангусской породы уступал калмыцким и герефордским сверстни-
кам по содержанию оксипролина в мышечной ткани на 3,74 мг % и 1,68%, ее цветности – на
21,40 и 9,60%. Содержание PH длиннейшей мышцы спины бычков мясных пород находи-
лось на оптимальном уровне без существенных межгрупповых изменений.
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Abstract. The article presents the results of the assessment of the biological usefulness,
physico-chemical and technological properties of the longest back muscle of beef bulls of different
genotypes. The purpose of the study was to determine the amino acids of tryptophan, oxyproline,
protein qualitative index, color, PH and moisture capacity of the muscle tissue of Kalmyk (group I),
Aberdeen-Angus (group II) and Hereford breeds (group III). It was found out that Aberdeen-Anguses
surpassed young Kalmyk and Hereford breeds in terms of tryptophan concentration in the longest
back muscle by 23.69 mg% and 12.38 mg%, the value of PQI - by 12.75% and 5.99%, moisture
capacity – by 3.84% and 1.98%. It should be noted that the minimum tryptophan concentration and
the PQI value were characteristic of meat products obtained from the slaughter of the group I –
Kalmyk bull calves, which were inferior to the young Hereford breed of the group III by 11.31 mg%
and 6.37%, respectively. At the same time, the muscle tissue obtained from the slaughter of Kalmyk
cattle of the group I was distinguished by a more saturated color than the muscle tissue of Aberdeen-
Anguses and Herefords of groups II and III, which were inferior to the young animals of the group I
on this basis by 21.4 units (7.96%) and 11.8 units (4.24%). In addition, the meat products of Aberdeen
Anguses from the group II were light in color, which were inferior to the group III of Herefords by 9.6
units (3.57%). Meat products obtained from the slaughter of the group I of the Kalmyk breed bulls
had minimal moisture capacity. At the same time, the young Aberdeen Angus breed was inferior to
Kalmyk and Hereford peers in terms of the content of oxyproline in muscle tissue by 3.74 mg% and
1.68%, its color - by 21.40% and 9.60%. The PH content of the longest back muscle of beef bulls
was at the optimal level without significant intergroup changes.

Keywords: beef cattle breeding; Kalmyk, Aberdeen-Angus, Hereford breed; calf bulls; carcass;
the longest back muscle; tryptophan; oxyproline; PQI; color; PH; moisture capacity.

Введение. Первостепенной задачей
агропромышленного комплекса России
является увеличение производства мяса
и мясопродуктов с целью достижения про-
довольственной безопасности [1]. Для ее
решения возникает необходимость раз-
работки и реализации ряда предложений
по интенсификации во всех сферах от-
раслей животноводства [2-4]. При этом
существенным резервом увеличения про-
изводства высококачественной говядины

является ускоренное развитие специали-
зированного мясного скотоводства как в
традиционных регионах, так и на новых
территориях, имеющих достаточно об-
ширные площади естественных кормовых
угодий [5]. Перспективным в этом плане
является Дальневосточный федераль-
ный округ, в частности Приморский край.
В то же время опыта разведения скота
специализированных мясных пород в ре-
гионе практически нет, хотя имеются все
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условия для успешного развития специа-
лизированного мясного скотоводства.

При интенсивном выращивании мо-
лодняка крупного рогатого скота специа-
лизированных мясных пород есть воз-
можность получения так называемой
«элитной» говядины, характеризующейся
биологической полноценностью и высоки-
ми физико-химическими и технологически-
ми свойствами [6-8]. В этой связи целью
настоящего исследования являлось изу-
чение влияния генотипа бычков мясных
пород на биологическую полноценность,
физико-химические и технологические
свойства мышечной ткани.

Условия и методы исследования.
Научно-хозяйственный опыт проведен
в КФХ «Толочка В.В.» Приморского края.
В качестве объекта исследований явля-
лись бычки калмыцкой (I группа), абердин-
ангусской (II группа) и герефордской
(III группа) пород. Каждая подопытная
группа состояла из 12 животных.

Для достижения поставленной цели
решались следующие задачи:

- определить концентрацию триптофа-
на, оксипролина и величину белкового ка-
чественного показателя длиннейшей мыш-
цы спины;

- дать оценку цветности, PH мышеч-
ной ткани;

- установить влагоемкость мышц.
После интенсивного выращивания и

откорма в 18-месячном возрасте по ме-
тодике ВАСХНИЛ, ВИЖ, ВНИИМП (1977)
провели контрольный убой трех бычков
каждой подопытной группы. Из правой
полутуши были отобраны образцы длин-
нейшей мышцы спины массой 200 г. По
общепринятым методикам была опреде-
лена концентрация незаменимой амино-
кислоты триптофан и заменимой – окси-
пролин. По их соотношению был рассчи-
тан белковый качественный показатель
(БКП).

Кроме того, были определены цвет-
ность, PH и влагоемкость (влагоудержи-
вающая способность) мышечной ткани.
Полученный экспериментальный матери-
ал был обработан методом вариацион-
ной статистики (Плохинский Н.А., 1970)
с определением средней арифметичес-
кой, среднего квадратического отклоне-
ния и коэффициента вариации.

Результаты исследования. Мясная
продукция, полученная при убое откор-
мочного молодняка специализированных
мясных пород, отличается высокой био-
логической полноценностью. Этот при-
знак генетически обусловлен и устойчиво
наследуется потомством [9-11].

О влиянии генотипа бычков мясных
пород на биологическую полноценность
мясной продукции свидетельствуют и ре-
зультаты нашего исследования (табл.1).

Таблица 1 – Биологическая полноценность белков мышечной ткани бычков мясных
пород

Группа 

Показатель 

триптофан, мг % оксипролин, мг % 
белковый 

качественный 
показатель 

x±Sх� Cv x±Sх� Cv x±Sx Cv 
I 388,51±4,55 3,81 63,48±1,21 2,10 6,12±0,74 1,28 
II 412,20±4,60 3,92 59,74±1,32 2,14 6,90±0,89 1,41 
III 399,82±4,42 3,71 61,42±1,30 2,12 6,51±0,80 1,39 

 
При этом преимущество по концент-

рации незаменимой аминокислоты трип-
тофан в длиннейшей мышце спины было
на стороне бычков абердин-ангусской
породы II группы. Сверстники калмыцкой
и герефордской пород I и III групп уступа-

ли им по величине анализируемого пока-
зателя на 23,69 мг % (Р‹0,01) и 12,38 мг %
(Р‹0,05) соответственно. В то же время
бычки калмыцкой породы I группы отли-
чались минимальным содержанием трип-
тофана в мышечной ткани и уступали мо-
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лодняку герефордской породы III груп-
пы на 11,31 мг % (Р‹0,05).

При этом калмыцкие бычки I группы
отличались большей концентрацией заме-
нимой аминокислоты оксипролин и пре-
восходили молодняк абердин-ангусской и
герефордской пород II и III групп по этому
показателю на 3,74 мг % (Р‹0,05) и 2,06 мг %
(Р›0,05). Минимальным его содержанием
в мышечной ткани отличались бычки абер-
дин-ангусской породы II группы.

Интегрированным показателем, даю-
щим объективную характеристику биоло-
гической полноценности белков мясной
продукции, является белковый качествен-
ный показатель (БКП). Он представляет
собой соотношение незаменимой амино-
кислоты триптофан к заменимой оксипро-
лин [12].

Полученные данные и их анализ сви-
детельствуют, что вследствие более вы-
сокой концентрации в мышечной ткани
триптофана и минимальном содержании
оксипролина лидирующее положение по
величине БКП занимали бычки абердин-
ангусской породы II группы. Сверстники
калмыцкой и герефордской пород I и III
групп уступали им по этому признаку на
12,74 и 5,99% соответственно. Минималь-
ной величиной БКП характеризовалась

мышечная ткань бычков калмыцкой поро-
ды I группы, которые уступали по его
уровню молодняку герефордской породы
III группы на 6,37%.

При производстве мясопродуктов
важное значение имеют физико-химичес-
кие и технологические свойства мясного
сырья [13]. Особое внимание обращает-
ся на интенсивность его окраски (цвет-
ность). Она зависит от наличия и концен-
трации в сырье миоглобина и гемоглоби-
на. Полученные данные свидетельствуют
о влиянии генотипа бычков на этот при-
знак (табл. 2).

При этом мясная продукция, получен-
ная при убое калмыцкого скота I группы,
отличалась более насыщенной окраской,
чем мышечная ткань абердин-ангусов и
герефордов II и III групп, которые уступа-
ли молодняку I группы по этому признаку
на 21,4 ед. (7,96%, Р‹0,01) и 11,8 ед.
(4,24%, Р‹0,05). Наиболее светлой окрас-
кой отличалась мясная продукция абер-
дин-ангусов II группы, которые уступали
герефордам III группы на 9,6 ед. (3,57%,
Р‹0,05).

При комплексной оценке качества
мясного сырья определенное внимание
уделяется его кислотности или PH.

Таблица 2 – Физико-химические свойства и технологические показатели длиннейшей
мышцы спины бычков мясных пород

Группа 

Показатель 

цветность 
интенсивность 

окраски ед. экстинции 
х 1000 

PH влагоемкость, % 

x±Sх� Cv x±Sх� Cv x±Sx Cv 
I 290,2±4,38 3,42 5,68±0,09 1,12 59,24±2,40 3,10 
II 268.8±4,21 3,14 5,58±0,10 1,24 63,08±2,55 3,28 
III 278,4±4,33 3,28 5,53±0,11 1,33 61,10±2,48 3,05 

 
Величина этого показателя находится

в прямой зависимости с количеством мо-
лочной кислоты, образующейся в мясе
при его хранении в анаэробных условиях.
Уровень PH во многом влияет на длитель-
ность хранения мясного сырья при низ-
ких температурах.

Полученные экспериментальные ма-

териалы свидетельствуют, что PH мясной
продукции, полученной при убое бычков
всех пород, находилась на оптимальном
уровне без существенных межгрупповых
различий.

Известно, что величина влагоемкости
или влагоудерживающей способности мяс-
ного сырья оказывает существенное вли-
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яние на выход готовых мясопродуктов и
их органолептическую характеристику.

Анализ полученных данных свидетель-
ствует о межгрупповых различиях по это-
му признаку, обусловленных влиянием ге-
нотипа молодняка. При этом лидирующее
положение по величине анализируемого
показателя занимали бычки абердин-ан-
гусской породы II группы. Сверстники кал-
мыцкой и герефордской пород I и III групп
уступали им по влагоемкости мясного
сырья на 3,84 (Р‹0,05) и 1,98% (Р‹0,05).

Минимальной влагоемкостью отличалась
мясная продукция, полученная при убое
бычков калмыцкой породы I группы.

Заключение. Полученные данные
мониторинга мышечной ткани свидетель-
ствуют о высокой ее биологической пол-
ноценности у бычков всех пород и высо-
ком уровне физико-химических и техноло-
гических свойств. При этом лидирующее
положение по всем показателям занима-
ли бычки абердин-ангусской породы.
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