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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ 

ПМ.02. Производство и первичная переработка продукции животноводства 

1.1. Область применения программы 

Программа производственной практики является частью программы подготовки специалистов 

среднего звена в соответствии с ФГОС по специальности СПО 36.02.02 Зоотехния в части 

освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД): Производство и первичная 

переработка продукции животноводства и соответствующих профессиональных компетенций (ПК): 

ПК 2.1. Выбирать и использовать эффективные способы производства и первичной переработки 

продукции животноводства. 

ПК 2.2. Разрабатывать и проводить мероприятия по увеличению удоев, привесов и других 

производственных показателей животноводства. 

ПК 2.3. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количества и качества 

сырья, материалов, полуфабрикатов, готовой продукции животноводства. 

1.2. Цели и задачи производственной практики – требования к результатам освоения  

Целью производственной практики является обеспечение теоретической и практической 

подготовки обучающихся приемам ведения различных отраслей животноводства с учетом 

специфики сельскохозяйственных животных отдельных видов и пород, формирование  у 

обучающихся теоретических знаний и практических навыков, позволяющих им  осуществлять  

приемку,  хранение  и  контроль  качества  сырья,  проводить технологические  процессы  

производства  и  оценивать  качество  продукции животноводства разных видов, формирование  у 

обучающихся  теоретических  и  практических  навыков  по  управлению технологическими  

процессами  от  приема  и  сдачи  животных  и  птицы  на перерабатывающие  предприятия  и  

первичной переработки  продуктов животноводства до реализации готовой продукции. 

Задачами освоения производственной практики являются: ознакомление обучающихся с 

конкретными видами и методами работ по основам формирования продуктивности 

сельскохозяйственных животных; поиск наиболее эффективных путей повышения их 

продуктивности; изучение технологий производства продукции животноводства; изучение 

технологий хранения продукции животноводства;  овладение технологией переработки продукции 

животноводства; оценка качества животного сырья и продуктов его переработки; изучить: 

технологию  переработки  продуктов  животноводства  на  основе микробиологических процессов; 

физические, химические и другие способы воздействия на сырье животного происхождения; 

методы  определения  качества, условия  хранения  продуктов  убоя сельскохозяйственных 

животных и птицы; стандартизацию  и  сертификацию  продуктов  переработки животноводческого 

сырья. 

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими 

профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения производственной практики 

должен: 

иметь практический опыт: по производству, первичной переработке и реализации продукции 

животноводства: молока и молочных продуктов, продуктов убоя животных, продуктов 

птицеводства и другой продукции; оценки качества продукции животноводства. 
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уметь: выбирать и использовать технологии производства продукции животноводства; составлять 

технологические схемы и проводить расчеты по первичной переработке продуктов 

животноводства; выполнять отдельные технологические операции по производству и переработке 

продукции животноводства; осуществлять на предприятии контроль за соблюдением 

установленных требований и действующих норм, правил и стандартов; оценивать качество и 

определять градации качества продукции животноводства. 

знать: виды, технологические процессы производства продукции животноводства; методику 

расчета основных технологических параметров производства; технологии первичной переработки 

продукции животноводства (по видам); действующие стандарты и технические условия на 

продукцию животноводства; основные методы оценки качества продукции животноводства. 

1.3. Рекомендуемое количество часов на освоение программы производственной практики: 

288 часов.  

 
2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ 

 

 2.1. Объем производственной практики и виды  работ 

 

Вид учебной работы Объем часов 

Максимальная учебная нагрузка  288 

Обязательная аудиторная учебная нагрузка 288 

Промежуточная аттестация  Дифференцированный зачет 
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2.2.  Тематический план производственной практики 

Код и наименование 
профессионального модуля 

Наименования разделов практики 
Кол-во 
недель 

Кол-во 
часов 

Сроки 
проведения 

практики 

1 2 3 4 5 

ПМ.02. Производство и первичная 
переработка продукции 
животноводства 

Вводный инструктаж 
Учет и оценка молочной продуктивности коров. Построение лактационных 
кривых и их оценка. Оценка. коров по содержанию жира и белка в молоке.  
Оценка мясной продуктивности животных. Ознакомление с категориями 
упитанности скота. Изучение техники определения упитанности.  
Определение качества мяса и его химического состава. Сортовая разрубка. 
Расчет оплаты корма привесами.  
Учет и оценка продуктивных качеств свиней. 
Учет и оценка шерстной продуктивности овец. Определение видов шерсти. 
Изучение строения, типов шерстных волокон, физико-технических свойств 
шерсти, качества шерсти.  
Определение масти и отметин у  лошадей. Знакомство с аллюрами  
лошадей. Изучение конской упряжи. Запряжка лошадей. Оценка пищевых и 
товарных качеств яиц. Машинное доение коров. Стрижка овец. 
Определение категории упитанности животных, ветсаносмотр, клеймение. 
Контроль качества продукции животноводства. Оформление сертификатов 
качества на готовую продукцию. 
Выполнение работ в молочной лаборатории: отбор средних проб молока, 
очистка, охлаждение, сепарирование молока. Расчет массовой доли белка, 
жира по базисным нормам. Составление расчетов при сепарировании 
молока и жирового баланса. Определение качества готовых молочных 
продуктов.  
Прием, сдача животных и птицы на боенские предприятия. Выполнение 
отдельных технологических операций при убое и первичной переработке 
животных и птицы. Расчет отхода мяса и субпродуктов, потерь массы мяса 
при охлаждении, замораживании и хранении.  
Составление рецептуры фарша для изготовления различных видов колбас. 
Консервирование мяса высокими температурами, поваренной солью; 
термическая обработка колбас, ветчинно- рубленных изделий, баночных 
консервов, устранение дефектов при их обнаружении. 

8 288 

Согласно 
графика 
учебного 
процесса 

Всего:   288  
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2.3.  Содержание производственной практики 

№ 
п/п 

Разделы практики 
Виды работы, включая 

самостоятельную работу обучающихся 
 

трудоемкость 
(в часах) 

Формы 
текущего 
контроля 

1 Вводный инструктаж по технике безопасности Инструктаж по технике безопасности. 
Требования безопасности при работе с 

животными 

2 Опрос 
 

2 

Учет и оценка молочной продуктивности коров. Построение лактационных 
кривых и их оценка. Оценка. коров по содержанию жира и белка в молоке.  
Оценка мясной продуктивности животных. Ознакомление с категориями 
упитанности скота. Изучение техники определения упитанности.  
Определение качества мяса и его химического состава. Сортовая 
разрубка. Расчет оплаты корма привесами.  
Учет и оценка продуктивных качеств свиней. 
Учет и оценка шерстной продуктивности овец. Определение видов 
шерсти. Изучение строения, типов шерстных волокон, физико-
технических свойств шерсти, качества шерсти.  
Определение масти и отметин у  лошадей. Знакомство с аллюрами  
лошадей. Изучение конской упряжи. Запряжка лошадей. Оценка пищевых 
и товарных качеств яиц. Машинное доение коров. Стрижка овец. 

Мероприятия по сбору, обработке и 
систематизации фактического 

литературного материала 
106 

Опрос 
 

3 Определение категории упитанности животных, ветсаносмотр, 
клеймение. Контроль качества продукции животноводства. Оформление 
сертификатов качества на готовую продукцию 

Мероприятия по сбору, обработке и 
систематизации фактического 

литературного материала 

72 
 

Опрос 
 

4 Выполнение работ в молочной лаборатории: отбор средних проб молока, 
очистка, охлаждение, сепарирование молока. Расчет массовой доли 
белка, жира по базисным нормам. Составление расчетов при 
сепарировании молока и жирового баланса. Определение качества 
готовых молочных продуктов.  
Прием, сдача животных и птицы на боенские предприятия. Выполнение 
отдельных технологических операций при убое и первичной переработке 
животных и птицы. Расчет отхода мяса и субпродуктов, потерь массы 
мяса при охлаждении, замораживании и хранении.  
Составление рецептуры фарша для изготовления различных видов 
колбас. Консервирование мяса высокими температурами, поваренной 
солью; термическая обработка колбас, ветчинно- рубленных изделий, 
баночных консервов, устранение дефектов при их обнаружении 

Мероприятия по сбору, обработке и 
систематизации фактического 

литературного материала 

108 Опрос 
Защита отчетов 

 Всего  288  



 

 

 

3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ 

3.1.Требования к материально-техническому обеспечению 

Учебная аудитория для проведения занятий семинарского типа, курсового проектирования 

(выполнения курсовых работ), групповых и индивидуальных консультаций, текущего контроля и 

промежуточной аттестации (Лаборатория акушерства, гинекологии и биотехники размножения) 

(11) 18 посадочных мест, рабочее место преподавателя, оснащенные учебной мебелью, доска 

учебная, муляжи, шкаф с учебным оборудованием, стенд, кафедра 

Учебная аудитория для проведения занятий лекционного и семинарского типа, курсового 

проектирования (выполнения курсовых работ), групповых и индивидуальных консультаций, 

текущего контроля и промежуточной аттестации (Кабинет животноводства и пчеловодства) 

(Кабинет животноводства) (Лаборатория частной зоотехнии и технологии производства продукции 

животноводства) (248) 30 посадочных мест, рабочее место преподавателя оснащенный учебной 

мебелью: доска учебная, экран настенный белый возможностью подключения ноутбука и 

мультимедийного оборудования, трибуна, 5 стендов. Список ПО: Kaspersky Endpoint Security для 

бизнеса, Microsoft Windows Vista Business Russian Upgrade Academic OPEN No Level , Microsoft 

OfficeProPlus 2016 RUS OLP NL Acdmc. Microsoft Office Professional Plus 2007 Russian Academic 

OLP NL AE 

Научная лаборатория (Лаборатория частной зоотехнии и технологии производства продукции 

животноводства) (250) Научная лаборатория имеет 8 посадочных мест и оборудована: аппарат 

вращения родотест, весы РП-150, весы РН, Весы электронные ВК-300 лабораторные, весы 

электронные ВК-600 лабораторные, электропечь мечта, халат рабочий черный х/б 3 шт, аппарат 

опр. выход шерсти, аппарат для опр волн шерсти, кондиц апп сортностис013сч, ланометр 2607, 

машина разрывная, микроскоп DUO-SCOPE-45, микроскоп поляризационный 15584, микротом 

салазочный, вытяжной шкаф-3 шт, эластометр 731072\068, ящик желез. Список ПО: Kaspersky 

Endpoint Security для бизнеса, Microsoft Windows Vista Business Russian Upgrade Academic OPEN 

No Level , Microsoft OfficeProPlus 2016 RUS OLP NL Acdmc. Microsoft Office Professional Plus 2007 

Russian Academic OLP NL AE 

3.2. Информационное обеспечение обучения 

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной 

литературы 

Основные источники 

1.Моторная, Н. Г. Производство и первичная обработка продукции животноводства: практикум : 

учебное пособие / Н. Г. Моторная. — Омск : Омский ГАУ, 2020. — 74 с. — ISBN 978-5-89764-921-

12. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/159610  

2.Янушевская, О. В. Товароведение сельскохозяйственной продукции : учебное пособие / О. В. 

Янушевская. — Омск : Омский ГАУ, 2019. — 160 с. – Режим доступа: 

https://e.lanbook.com/book/119214 

3.Мишанин, Ю. Ф. Биотехнология рациональной переработки животного сырья : учебное пособие / 

Ю. Ф. Мишанин. — Санкт-Петербург : Лань, 2017. — 720 с.- Режим доступа: : 

https://e.lanbook.com/book/96860  

https://e.lanbook.com/book/119214
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Дополнительные источники 

1.Родионов, Г. В. Г. В. Частная зоотехния и технология производства продукции животноводства 

[Электронный ресурс] : учебник / Г. В. Родионов, Л. П. Табакова, В. И. Остроухова. -  : Лань, 2018. - 

336 с. – Режим доступа:https://e.lanbook.com/book/99524 

2. Производство и переработка продукции животноводства: Учебник / Чикалев А.И., Юлдашбаев 

Ю.А. - М.:КУРС, НИЦ ИНФРА-М, 2016. - 188 с. - Режим доступа: 

http://znanium.com/catalog/product/536126 

3. Технология мяса и мясопродуктов с основами животноводства и экспертизы качества: учебное 

пособие в 5 частях.: Части I и II [Электронный ресурс] / Ли Г.Т. - М.:ИЦ РИОР, НИЦ ИНФРА-М, 

2016. - 217 с. - Режим доступа: http://znanium.com/catalog/product/597714 

4. Технология мяса и мясопродуктов с основами животноводства и экспертизы качества: учебное 

пособие в 5 частях.: Части III и IV [Электронный ресурс] / Ли Г.Т. - М.:ИЦ РИОР, НИЦ ИНФРА-М, 

2016. - 271 с. - Режим доступа: http://znanium.com/catalog/product/718265 

5. Товароведение и экспертиза мяса и мясных продуктов : учеб. пособие / Е.И. Лихачева, О.В. 

Юсова. — М. : Альфа-М : ИНФРА-М, 2017. — 304 с. : ил. — (ПРОФИль). - Режим доступа: 

http://znanium.com/catalog/product/775231 

6. Стандартизация, технология переработки и хранения продукции животноводства [Электронный 

ресурс]: учеб. пособие / Г.С. Шарафутдинов [и др.] - Санкт-Петербург: Лань, 2016 - 624 с. – Режим 

доступа: https://e.lanbook.com/book/130579 

7.Технология производства продукции животноводства : методические рекомендации для 

обучающихся по специальности 36.02.02 "Зоотехния" / М-во сел. хоз-ва РФ, Бурятская ГСХА им. 

В.Р. Филиппова ; сост. В. Г. Бильтуев. - Улан-Удэ : ФГБОУ ВО БГСХА, 2020. - 126 с. - URL: 

http://bgsha.ru/art.php?i=3844. - Режим доступа: Электронная библиотека БГСХА. - Загл. с титул. 

экрана. - Текст : электронный. 

8.Стандартизация, технология переработки и хранения продукции животноводства : учебное 

пособие / Г. С. Шарафутдинов, Ф. С. Сибагатуллин, Н. А. Балакирев [и др.]. — 5-е изд., стер. — 

Санкт-Петербург : Лань, 2020. — 624 с. — ISBN 978-5-8114-3954-6. — Текст : электронный // Лань : 

электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/130579 

9.Оценка и контроль качества продукции животноводства : методические рекомендации для 

обучающихся специальности 36.02.02 "Зоотехния" / М-во сел. хоз-ва РФ, Бурятская ГСХА им. В.Р. 

Филиппова ; сост. В. Г. Бильтуев. - Улан-Удэ : ФГБОУ ВО БГСХА, 2020. - 95 с. -

 URL: http://bgsha.ru/art.php?i=3843. - Режим доступа: Электронная библиотека БГСХА. - Загл. с 

титул. экрана. - Текст : электронный. 

10.Товароведение и экспертиза мяса птицы, яиц и продуктов их переработки. Качество и 

безопасность : учебное пособие / О. К. Мотовилов, В. М. Позняковский, К. Я. Мотовилов, Н. В. 

Тихонова ; под редакцией В. М. Позняковского. — 5-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2017. 

— 316 с. — ISBN 978-5-8114-1740-7. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная 

система. — URL: https://e.lanbook.com/book/92612  

Периодические издания 

1.Вестник Бурятской ГСХА им. В. Р. Филиппова: научно-теоретический журнал/ Бурятская ГСХА .- 

Режим доступа: https://elibrary.ru/contents.asp?titleid=25673 

https://e.lanbook.com/book/130579
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2.Актуальные проблемы интенсивного развития животноводства: Научно-теоретический 

журнал/Белорусская государственная сельскохозяйственная академия.- Режим доступа: 

https://e.lanbook.com/journal/2596?category=7799 

3.Вестник науки КАТУ им. С.Сейфуллина: Научно-теоретический журнал/ Казахский 

агротехнический университет имени Сакена Сейфуллина.- Режим доступа: 

https://e.lanbook.com/journal/2355?category=7799 

4.Вестник Омского государственного аграрного университета: научно-практический журнал/ 

Вестник Омского государственного аграрного университета.- Режим доступа: 

https://e.lanbook.com/journal/2367?category=7799 

5.Вестник Алтайского государственного аграрного университета: научно-практический 

журнал/Алтайский государственный аграрный университет.- Режим доступа: 

https://e.lanbook.com/journal/2228?category=7799 

6.Вестник АПК Верхневолжья: научный журнал/Ярославская государственная 

сельскохозяйственная академия.- Режим доступа: https://e.lanbook.com/journal/2194?category=7799 

Современные профессиональные базы данных и информационные ресурсы сети интернет: 

1. Электронно-библиотечная система Издательства «Инфра-М» ZNANIUM.com [Электронный 

ресурс]: Электронно-библиотечная система  / ООО «Научно-издательский центр Инфра-М» – 

Электрон. дан. − Режим доступа: http://znanium.com/catalog/ – Загл. с экрана (доступ только 

зарегистрированным пользователям) 

2. Национальная электронная библиотека [Электронный ресурс]: Федеральная государственная 

информационная система / Министерство Культуры РФ.– Электрон. дан. − Режим доступа: 

https://rusneb.ru/– Загл. с экрана (доступ только зарегистрированным пользователям) 

3. Электронно-библиотечная система издательства «Лань» [Электронный ресурс]: – Электрон. 

дан. − Режим доступа: https://e.lanbook.com/ – Загл. с экрана (доступ только зарегистрированным 

пользователям) 

4. Консультант Плюс  [Электронный ресурс]: справочно-правовая система официальной 

информации / ООО «Правовые информационные технологии» РИЦ 355 Распространения 

Правовой Информации Консультант Плюс. – Электрон. дан. – Режим доступа:  в локальной сети. – 

Загл. с экрана. 

5. Единое окно доступа к образовательным ресурсам [Электронный ресурс]: Информационная 

система [каталог образовательных Интернет-ресурсов и полнотекстовой электронной учебно-

методической библиотеке для общего и профессионального образования] / ФГАУ ГНИИ ИТТ 

«Информика» – Электрон.дан. http://window.edu.ru/. 

6. Государственная система правовой информации [Электронный ресурс]: офиц. интернет-портал 

правовой информации – Электрон. дан. http://pravo.gov.ru/.  

7.Сельскохозяйственная электронная библиотека знаний (СЭБиЗ): 

http://www.cnshb.ru/akdil/default.htm. 

8. Сельскохозяйственный портал: https://сельхозпортал.рф/. 

3.3 Общие требования к организации образовательного процесса  

Обязательным условием допуска к производственной практике в рамках профессионального 

модуля является освоение теоретического материала. Изучению данного модуля предшествовали 

ОП дисциплины: Анатомия и физиология животных; Микробиология, санитария и гигиена; Основы 

http://window.edu.ru/
http://pravo.gov.ru/
http://www.cnshb.ru/akdil/default.htm
https://сельхозпортал.рф/
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механизации, электрификации и автоматизации сельскохозяйственного производства, 

Информационные технологии в профессиональной деятельности; Безопасность 

жизнедеятельности; Биология, Зоология. 

3.4.  Кадровое обеспечение образовательного процесса 

Требования к квалификации педагогических кадров, осуществляющих руководство 

практикой: преподаватели, имеющие высшее профессиональное образование соответствующее 

специальности 36.02.02 Зоотехния; мастера  и  лаборанты  производственного  обучения,  

имеющие  высшее  или среднее профессиональное образование по профилю специальности. 

Опыт деятельности в организациях соответствующей профессиональной сферы является 

обязательным для преподавателей, мастеров и лаборантов, отвечающих за освоение 

обучающихся профессионального цикла. 

Преподаватели и мастера производственного обучения должны проходить стажировку в 

профильных организациях не реже 1-го раза в три года, повышение квалификации не реже 1 раза 

в 3 года.  

Педагогический состав: дипломированные специалисты, в частности, преподаватели 

общепрофессиональных дисциплин: Анатомия и физиология животных; Микробиология, санитария 

и гигиена; Основы механизации, электрификации и  автоматизации  сельскохозяйственного 

производства; Информационные технологии в профессиональной деятельности; Безопасность 

жизнедеятельности; Биология; Зоология. 

3.5.Требования к соблюдению техники безопасности и пожарной безопасности 

В рамках прохождения производственной практики (в первый день) в учебной лаборатории и 

лаборатории шерсти, хозяйствах, обучающиеся проходят первичный инструктаж на рабочем месте  

по технике безопасности и пожарной безопасности, целью которого является ознакомление 

обучающихся с порядком работы, требованиями электробезопасности и пожаробезопасности, о 

чем в соответствующем журнале свидетельствуют подписи инструктирующего и инструктируемого. 

 
4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ 

Контроль и оценка результатов освоения программы производственной практики осуществляется 

в процессе проведения занятий, а также выполнения обучающимися учебно-производственных 

работ. 

Производственная практика завершается промежуточной аттестацией в форме 

дифференцированного зачета.  

№ 

п/п 

Контролируемые модули, 

разделы (темы) 

профессионального 

модуля 

Код 

контролируемой 

компетенции 

Наименование 

оценочного средства 

Способ 

контроля 

1 ПМ.02. Производство и 

первичная переработка 

продукции животноводства 

ПК 2.1., ПК 2.2., ПК 

2.3. 

Контрольные вопросы, 
вопросы 
промежуточного 
контроля (вопросы к 
дифференцированном
у зачету)  

Устный опрос, 
защита отчета  

5. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ  ПРАКТИКИ 

Результатом освоения рабочей программы производственной практики является 

сформированность у обучающихся первоначальных практических профессиональных умений в 
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рамках модулей ФГОС СПО по основным видам профессиональной деятельности (ВПД), 

производство и первичная переработка продукции животноводства необходимых для 

последующего освоения ими профессиональных (ПК) и общих (ОК) компетенций по избранной 

профессии. 

Требования к результатам освоения производственной практики 

№ 
п/п 

Индекс 
компет
енции 

Содержание компетенции (или 
ее части) 

В результате  освоения учебной 
практики обучающиеся должны: 

знать:  уметь:  иметь 
практический 
опыт: 

1 ПК 2.1. Выбирать и использовать 
эффективные способы 
производства и первичной 
переработки продукции 
животноводства. 

виды, 
технологич
еские 
процессы 
производс
тва 
продукции 
животново
дства; 
методику 
расчета 
основных 
технологич
еских 
параметро
в 
производс
тва; 
технологии 
первичной 
переработ
ки 
продукции 
животново
дства (по 
видам); 
действующ
ие 
стандарты 
и 
технически
е условия 
на 
продукцию 
животново
дства; 
основные 
методы 
оценки 
качества 
продукции 
животново
дства 

выбирать и 
использоват
ь 
технологии 
производств
а продукции 
животновод
ства; 
составлять 
технологиче
ские схемы 
и проводить 
расчеты по 
первичной 
переработке 
продуктов 
животновод
ства; 
выполнять 
отдельные 
технологиче
ские 
операции по 
производств
у и 
переработке 
продукции 
животновод
ства; 
осуществлят
ь на 
предприяти
и контроль 
за 
соблюдение
м 
установленн
ых 
требований 
и 
действующи
х норм, 
правил и 
стандартов; 
оценивать 
качество и 
определять 
градации 
качества 
продукции 

по 
производству, 
первичной 
переработке и 
реализации 
продукции 
животноводств
а: молока и 
молочных 
продуктов, 
продуктов убоя 
животных, 
продуктов 
птицеводства и 
другой 
продукции; 
оценки 
качества 
продукции 
животноводств
а 

2 ПК 2.2.  Разрабатывать и проводить 
мероприятия по увеличению 
удоев, привесов и других 
производственных показателей 
животноводства. 

3 ПК 2.3.  Выбирать и использовать 
различные методы оценки и 
контроля количества и качества 
сырья, материалов, 
полуфабрикатов, готовой 
продукции животноводства. 
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